
Valori per ∙ values for 100 g

Valore energetico ∙ energy 3699 kJ /
900 kcal

Grassi  ∙ Fat
di cui acidi grassi saturi ∙ of which saturates

99,97 g
15,75 g

Carboidrati ∙ carbohydrates
di cui zuccheri ∙ of which sugar

0 g
0 g

Fibre ∙ fibre 0 g

Proteine ∙ protein 0 g

Sale ∙ salt 0,04 g

NERO
DI VOGHIERA

OLIO 250ml
OIL 250ml

Condimento a base di olio extravergine di oliva
aromatizzato all’aglio nero ottenuto attraverso
processo di maturazione di “Aglio di Voghiera D.O.P.” ∙
Condiment based on extra virgin olive oil flavoured
with black garlic obtained through the maturation
process of “Aglio di Voghiera D.O.P.”

Latta in alluminio: 5.4x17 cm (incl. tappo anti rabbocco) /
Scatola (9 pz): 20x20x18 cm  
PP doypack: 13x12+7 cm / Box (12 pz): 27x20x15 cm

NeroFermento s.r.l.  ∙ via Romea Nord n° 246 - 48122 Ravenna (RA) ∙ www.nerofermento.it
P.IVA - C.Fisc: 02582660391 ∙ email: info@nerofermento.it

VALORI NUTRIZIONALI ∙ NUTRITIONAL FACTS

LAVORAZIONE
Prodotto e confezionato nello stabilimento di Via Romagnoli
28, 48026 Russi (RA).

PROCESSING
Produced and packaged in the factory in Via Romagnoli 28,
48026 Russi (RA).

UTILIZZO DEL PRODOTTO
Delicato e fragrante, da prediligere l’uso a crudo per condire e
insaporire pietanze di carne, pesce e verdure fresche.

USE OF THE PRODUCT
Delicate and fragrant, to be used raw to season and flavour
meat, fish and fresh vegetables.


